Internationaler Wettbewerb der Fleischerjugend 2017 - Osterreich ist
Vizeeuropameister in 2 Disziplinen

Fantastische Arbeiten, grandiose Produkte und groBartige Bewertungen - das
sind die Resultate des diesjahrigen IWF in Imst, Tirol (8. und 9. Mai 2017)

Die Teilnehmerinnen aus Osterreich, Deutschland, England, Frankreich, den Niederlanden
und der Schweiz mussten sich in einem spannenden Wettstreit bewahren. lhr Konnen und
ihre kunstfertige Kreativitat bewiesen sie der internationalen Fachjury, den Medien und
ihren zahlreichen Fans in sechs verschiedenen Disziplinen des Fleischerhandwerks.

Bei der ersten Aufgabenstellung ,,Aus Europas Regionen®, aus dem Bereich Terrinen,
Pasteten, Galantinen liberzeugte Tanja Knechtle.

Die zweite Disziplin, die sogenannten ,,Uberraschungsdisziplin“ (Lammschlogel, gegart)
meisterte Tony Carville am besten.

Beim ,,Ausbeinen, Grob- und Feinzerlegen einer Rinderkeule“ brillierte ebenfalls Tony
Carville, Vizeeuropameister in dieser Disziplin wurde unser osterreichischer Teilnehmer
Martin Pfeffer.

Die Siegerin der Disziplin 4 ,,Herrichten und Prasentieren von Barbecuespezialitaten“ ist
Tanja Knechtle. Martin Pfeffer erlangte auch hier den fantastischen zweiten Platz.

In der flinften Disziplin, dem ,,Herstellen von zwei kiichenfertigen Erzeugnissen“, hatte
einmal mehr Tony Carville die Nase vorn.

Dennis de Geijter punktete in der sechsten Aufgabenstellung, dem ,,Herrichten und
Prasentieren eines Hauptgerichts mit Fleisch“ (lange Koteletts vom Schwein) am hochsten.

Jungfleischer Tony Carville aus Frankreich konnte damit auch die Gesamtwertung des
diesjahrigen Internationalen Wettbewerbs der Fleischerjugend fiir sich entscheiden,
gefolgt von Tanja Knechtle aus der Schweiz und Wiebe Merkus aus den Niederlanden. In
der Team-Wertung erreichten Manuela Riedweg und Tanja Knechtle aus der Schweiz die
hochste Punktzahl.

Bei der feierlichen Siegerehrung am Abend des 9. Mai 2017 in der Area 47 betonte
Bundesinnungsmeister und Juryvorsitzender Willi Mandl freudig: ,,Das Niveau der
Werkstiicke aller Teilnehmerinnen und Teilnehmer ist sehr hoch. Die Arbeit, die die jungen
Fleischer geleistet haben und auch die Resultate waren atemberaubend. Hier hat sich die
Spitze der europaischen Fleischerjugend zusammengefunden und gezeigt, was sie kann.“

Ganz besonders gratulierte er unseren osterreichischen Teilnehmern, Martin Pfeffer und
Hermann Kogler. Die zwei jungen niederosterreichischen Fleischer, trainiert durch
Bundeslehrlingswart Hans Mache, und groBartig unterstiitzt von ihrem Ausbildungsbetrieb
Hohenlehen Fleisch, zeigten Spitzenleistungen.

Der IWF wurde in diesem Jahr im Fleischhof Oberland, in Imst, in Tirol durchgefiihrt. Die
Organisation und Betreuung wurde von den Gastgebern der Bundesinnung der
Lebensmittelgewerbe, der Lebensmittelakademie des osterreichischen Gewerbes und dem
IMV Ubernommen, mit meisterhafter Unterstlitzung der fabelhaften Mitarbeiterinnen des
Fleischhofs Oberland.

Fotos des Bewerbs finden Sie unter: https://www.wko.at/branchen/gewerbe-
handwerk/lebensmittelgewerbe/fleischer/internationaler-wettbewerb-der-
fleischerjugend.html

Fotos konnen mit Erwahnung des Copyrights von Photofactory verwendet werden.
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Im nachsten Jahr wird Europas Fleischerjugend von 27. bis 28. Februar 2018 in Paris
gegeneinander antreten. Auch dies wird wieder ein spannender Wettkampf der Besten der
Besten Europas.
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